MENU NOEL 2025 PITCH & PUB

DUO04/12/2025AU21/12/2025

~ RESTAURANT

PITCH & PUB

 RESTAURANT

PITCH & PUB

FORMULE ENTREE/PLAT OU PLAT/DESSERTA 28 € TTC
FORMULE ENTREE/PLAT/DESSERT A 34 € TTC

ENTREES * (12€00 SEULE) ‘

TERRINE DE FOIE GRAS MAISON — RAISIN MUSCAT CONFIT
PERLES DE FIGUES — CONFIT D’ANANAS AU POIVRE DU PENJA — PAIN D’EPICES
ou
LANGOUSTINES ROTIES — CREME THYM/ CITRON
MANGUE CUITE A LA FLAMME — FENOUIL GLACE — HUILE DE NOISETTES
ou
SAINT-JACQUES SNACKEES AU NOILLY PRAT — VELOUTE DE POTIMARRO
CHIPS DE JAMBON DE PAYS — PIGNONS DE PIN GRILLES —
ou
VELES A LA TRUFFE NOIRE — POELEES DE CHAMPIGNC
PETALES DE TRUFFE D’ETE — ESPUMA DE TRUFFE — CROUTONS

XXX

JPLATS* (22€00sEUL)
=

POMMES DE TERRE DUCHESSE — PO

ou iR e

FILET DE CARRELET EN ECAILLES DE COURGETTES ET CHOR I
PUREE DE CELERI A L’HUILE DE HOMARD — FENOUIL BRAISE — |
ou

ROTI DE VEAU FACON ORLOFF COPPA/EMMENTAL —

POMME DE TERRE HASSELBACH — POIRE CON

2

ou :
FILETS DE CAILLE CUIT BASSE TEMPERATURE ET ROT!
CERISES CONFITES — CEPES ROTIS — TEMPURA L
ou <

STEAK YVEGETARIEN — SAUCE A L’AIL DES OURS
PUREE DE CELERI — FENOUIL BRAISE — POMME DE TE —ﬂ“" ]

XXX

DESSERTS * (10€00 Sseu % <

ASSIETTE DE 4 FROMAGES AFFINES — JEUNES POUSS
(NEUFCHATEL AOP, MORBIER AOP, ECROU DE CHEVRI

ou

CAFE OU THE oOU VIN CHAUD GouU

(MACARON, MINI CHOUX PRALINE, GOUTTE CHOCOLAT CLUIZ

SUPREMES DE MANDARINE MARINES

v

ou
BUCHE DE LA MERE NOEL — MC ANGUE - “./'
INSERT MANGUE / PASSION — CROUSTILLANT COCO / CHOCOLAT BLANC — =’/)
ou

LES BOULES DE NOEL — CHOUX CRAQUELIN MOUS .
CEUR CONFIT DE FIGUES — FIGUES ROTIES — COULIS FRUITS ROUG
ou
LE SAPIN DU PERE NOEL — COQUE CHOCOLAT CLUIZEL
CEUR CARAMEL AU BEURRE SALE — POIRE ROTIE — MOUSSE VANILLE ET FEVE TONKA

* CES PRODUITS SONT SUSCEPTIBLES DE CHANGER AU GRE DU CHEF ET EN FONCTION DES STOCKS
LE CLIENT SERA AVISE DE TOUT CHANGEMENT LE CAS ECHEANT



	Diapositive 1  MENU NOEL 2025 PITCH & PUB du 04/12/2025 au 21/12/2025    Formule Entrée/Plat ou Plat/Dessert à 28 € TTC Formule Entrée/Plat/Dessert à 34 € TTC  ENTREES * (12€00 seule)  Terrine de foie gras maison – Raisin muscat confit Perles de figues – 

